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1. OBJETIVO

Esta especificacéo técnica tem por objetivo definir as caracteristicas do produto em relagédo & informacéo
nutricional e FOP, condicdes de armazenamento e conservacdo, aplicacdo, controle no transporte,
rastreabilidade, alergénicos.

2. DESCRICAO

O produto Pasta Alema com diversas aplicagc@es na indUstria alimenticia esta disponivel para facilitar o
trabalho de confeiteiros, sorveteiros, pizzaiolos, doceiros e demais profissionais da culinaria.
Proporcionando menor custo aos produtos.

3. APLICAGAO

Recomendado para recheios e coberturas de barquetes, bombons e trufas, bolinhos de chuva, brioche, bolo
pudim, brownies, cakes, croissant, cucas, folhados, mousses, paes doces, rocamboles, sonhos, tortas,
bolos e muito mais. Podendo ser misturada com: Creme de confeiteiro, creme de leite, doce de leite,
chantilly e outros. Produto concentrado para uso profissional

4. EMBALAGEM

O produto possui como embalagem primaria, saco plastico fechado com fitilho, como embalagem
secundaria baldes plasticos com tampa e embalagem terciaria caixa de papeldo. Estéo disponiveis em trés
tamanhos : Baldes de 1,05 Kg, baldes de 1,8 Kg , baldes de 4 Kg, com as seguintes informa¢des: nome
do produto, n° lote, data de fabricacdo, validade, informagdes nutricionais, alergénicos, FOP e dados do
fabricante. S8o acondicionados em caixas de papelao.

5. VALIDADE

O produto possui uma validade de 12 meses a partir da data de fabricagdo. Apos aberto manter sob
refrigeracdo e consumir em até 30 dias.

6. CARACTERISTICAS

Mantém o sabor natural da fruta, facilita o trabalho do confeiteiro (é s6 abrir o balde e aplicar), agiliza o
preparo de receitas. Produto termoestavel por manter a mesma textura e consisténcia em temperaturas de
— 10°C até + 180°C.

7. CONDIGCOES DE ARMAZENAMENTO/CONSERVAGAO

Conservar o produto sempre bem fechado e em local seco, ventilado, ao abrigo do sol e umidade, na
embalagem original fechada e protegida do contato direto com o solo, em temperatura ambiente.

8. CONTROLE ESPECIAL DURANTE O TRANSPORTE

Transporte em Veiculo fechado, limpo e seco protegido contra umidade, livre de materiais e odores
estranhos. N&o transportar junto com outros produtos nédo alimenticios ou com odores fortes, ndo colocar
diretamente no chéo.
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O

RASTREABILIDADE

Cada embalagem ¢é identificada com o nome do produto, ingredientes, data de fabricacéo e validade, lote,

peso, dados do fabricante e procedéncia. A Empresa TRPA do Brasil, coleta amostras de seus produtos a

cada tacho produzido e de cada sabor. A amostra tem peso de 150g, identificado com o rétulo da empresa

com todos os dados e validade, guardado em pote fechado armazenado em local seco e arejado. As

amostras sdo guardadas por um prazo de um ano e depois descartadas em lixos préprios para este fim

10. INFORMAGCOES COMPLEMENTARES

11.

12.

O produto esta em conformidade com a legislagéo Brasileira sobre Aditivos.
Possui alergénicos em sua formulag&o: CONTEM LACTOSE
Possui aroma idéntico ao natural de leite condensado.

Este produto possui FOP Alto em acucar adicionado.

ORGANISMO GENETICAMENTE MODIFICADO (OMG)

OGM - Produto ndo proveniente de organismos Geneticamente Modificados ou OGM

REFERENCIA

Instrugdo normativa N° 75, de 08 de outubro de 2020 — Estabelece os requisitos técnicos para a
declaracdo da rotulagem nutricional nos alimentos embalados;

Resolucdo RDC N° 429, de 08 de outubro de 2020 — dispde sobre a Rotulagem dos alimentos
embalados;

Resolucdo RDC N° 727, de 01 de julho de 2022 - Dispbe sobre a Rotulagem dos alimentos
embalados;

Portaria N° 249, de 09 de junho de 2021 do INMETRO; Aprova o Regulamento Técnico Metroldgico
consolidado que estabelece a forma de expressar a indicagdo quantitativa do contetdo liquido das
mercadorias pré embaladas;

RDC N° 778 de 1° de marco de 2023 da ANVISA - Dispde sobre os principios gerais, as funcdes
tecnoldgicas e as condi¢cdes de uso de aditivos alimentares e coadjuvantes de tecnologia em
alimentos;

RDC N° 725, de 1° de julho de 2022 da ANVISA — Dispbe sobre os aditivos alimentares
aromatizantes;

Decreto N° 10.674, de 16 de Maio de 2003 da ANVISA: obriga que os produtos alimenticios
comercializados informem sobre a presenga de gluten, como medida preventiva e de controle da

doenca celiaca;
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13. HISTORICO DAS REVISOES

Este documento passa a ser revisado anualmente ou quando necessario.

REVISAO

DATA

ALTERACAO

00

JAN 2020

Emissao

01

09/11/2022

Inclusdo do histérico das revisdes

Revisdo com atualizacédo do logotipo da empresa e
inclusdo da descricdo de alergénicos

Revisdo com alteracdo na formatac¢do do documento
Revisdo com inclusao das referéncias bibliograficas e
alteracdo da arte na apresentacéo final.

Revisdo dos aditivos, com inclusdo do INS dos
ingredientes e atualizagdo das caracteristicas
nutricionais com novo célculo e nova formatagao de
acordo com as novas legislacdes

Inclusao de coleta de amostras no item rastreabilidade

02

30/03/2023

Nova receita (Consta no painel principal por 90 dias a
frase NOVA RECEITA ou NOVA FORMULA)

Troca de ingrediente

o  Este documento substitui qualquer verséo anterior. As informagdes, declara¢des, sugestdes e recomendagdes

aqui descritas, estéo sujeitas a alterag6es sem aviso prévio.

A Empresa TRPA do Brasil esta em uso o Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais

Padronizados aplicados aos estabelecimentos produtores/industrializadores de alimentos e a Lista

de verificacéo das Boas Préticas de Fabricacdo em estabelecimentos Produtores/industrializadores

de alimentos.

A Empresa néo possui um Programa de Controle de Alergénicos, é realizado um controle interno na

linha de produc¢ao e na higienizacéo diaria do ambiente, dos equipamentos e utensilios.
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14. INFORMAGAO NUTRICIONAL

INGREDIENTES: agucar, polpa coco, leite, amido modificado, glicose, conservantes
sorbato de potassio, benzoato de sddio, metabissulfito de sodio, acidulante acido latico
e aroma idéntico ao natural de leite condensado. ALERGICOS: CONTEM LEITE. PODE
CONTER AMENDOIM, NOZES. CONTEM LACTOSE. NAO CONTEM GLUTEN.

1. Parabaldes de 1,05 kg

INFORMAQAO NUTRICIONAL
Porgbes por embalagem: cerca de 53
Porgéo: 20 g ( 1 Colher de sopa)
100 g 209 %V D*

Valor energético (kcal) 329 67 3
Carboidratos (g) 49 9,8 3
AcUcares totais (g) 42 8,3

Acucares adicionados (g) 41 8,1 16
Proteinas (Q) 1,8 0,4 1
Gorduras totais (g) 14 2,9 4
Gorduras saturadas (Q) 0,3 0,07 0
Gorduras trans (g) 0 0 0
Fibras alimentares (g) 1,7 0,3 1
Sédio (mg) 20 4 0
Nao contém quantidades significativas de gorduras trans
* Percentual de valores diarios fornecidos pelaporgéo.

2. Parabaldes de 1,8 kg

INFORMAQAO NUTRICIONAL
Porgbes por embalagem: 90
Porgéo: 20 g ( 1 Colher de sopa)
100 g 20g %V D*

Valor energético (kcal) 329 67 3
Carboidratos (g) 49 9,8 3
Acucares totais (g) 42 8,3

Acucares adicionados (g) 41 8,1 16
Proteinas (g) 1,8 0,4 1
Gorduras totais (g) 14 2,9 4
Gorduras saturadas (Q) 0,3 0,07 0
Gorduras trans (g) 0 0 0
Fibras alimentares (g) 1,7 0,3 1
Sédio (mg) 20 4 0
Nao contém quantidades significativas de gorduras trans
* Percentual de valores diarios fornecidos pelaporgéo.

AGUCAR
ADICIONADO

FOP alto em agUlcar adicionado

ACUCAR
ADICIONADO

FOP alto em agUcar adicionado
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3. Parabaldes de 4 Kg

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porgbes por embalagem: 200

Porgéo: 20 g ( 1 Colher de sopa) M
100 g 209 %V D*

Valor energético (kcal) 329 67 3 ACUCAR
Carboidratos (g) 49 9,8 3 ADICIONADO
AcuUcares totais (g) 42 8,3
Acucares adicionados (g) 41 8,1 16 FOP alto em agUcar adicionado
Proteinas (g) 1,8 0,4 1
Gorduras totais (g) 14 2,9 4
Gorduras saturadas (Q) 0,3 0,07 0
Gorduras trans (g) 0 0 0
Fibras alimentares (g) 1,7 0,3 1
Sédio (mg) 20 4 0

Nao contém quantidades significativas de gorduras trans
* Percentual de valores diarios fornecidos pelaporgéo.
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15. ALERGENICOS

Alimento Alergénico Presente Presenca na Presente O risco de contaminacéo cruzada
no Produto Linha de na fabrica € nulo ou esté sob controle?
Producgéo
Aipo e Derivados NAO NAO NAO NAO
Amendoim e derivados NAO NAO SIM NAO
Castanhas e derivados (**) NAO NAO SIM NAO
Cereais contendo Glaten(***) NAO NAO NAO NAO
Crustéaceos e derivados NAO NAO NAO NAO
Geleia Real NAO NAO NAO NAO
Gergelim e derivados NAO NAO NAO NAO
Latex ( borracha natural) NAO NAO NAO NAO
Leite e derivados incluindo lactose | SIM SIM SIM NAO
Moluscos e derivados NAO NAO NAO NAO
Mostarda e derivados NAO NAO NAO NAO
Ovos e derivados NAO NAO NAO NAO
Peixes e derivados NAO NAO NAO NAO
Pélen de abelha/proépolis NAO NAO NAO NAO
Soja e derivados NAO NAO NAO NAO
Tremogo e derivados NAO NAO NAO NAO

(*) Definicdo de substancia em conformidade com Resolugdo RDC N° 727, de 01 de julho de 2022 (ANVISA)

Brasil;

(**) Améndoas, Avelds, Castanhas, Castanhas de caju, Castanhas do pard, Macadamia, Nozes, Noz de
Queensland, Noz Peca, Pinoli, Pinhao e Pistache.
(***) Aveia, Centeio, Cevada, Espelta, Trigo ou Hibridos e produtos derivados.
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